Bliv klogere pa dine analyser af dit grovfoder.

- Hvad betyder konserveringsindeks eller gaeringsfelsomhed pa din
grovfoderanalyse?

Vi stér lige foran det 1. sleet graes her i 2010. Der bliver taget analyser pa de fleste 1. sleet,
sa vi kender naeringsstofferne. Pa analyseseddelen fra Blgg er der ogsa en beskrivelse af,
hvordan ensilagen er ensileret (konserveringsindeks) og hvor holdbar den er, nar vi abner
for stakken igen (geeringsfalsomhed).

Et eksempel fra en grees-analyse. Fin konserveringsindeks pa 80 og en gaeringsfalsomhed
pa 12 er ikke slem, men smgresyren pa 4,2 er for hgjt. Eddike- og propionsyre ligger godt
pa 19. Malkesyre meget flot 92.

Result Optimal DK g.snit
Konservering terstof niveau 1.slet
Smaresyre * 4,2 < 3,0 20
Eddike-, propionsyr * 19 10-21 12
Maelkesyre 92 30-70 43
Konserveringsindeks * 80 {1 80-100 81
Geeringsfelsomhed* 12 @D 1-20 33
En god ensilage indeholder:
Smaresyre: lav / ingen max. 0,1 %
Eddike- propionsyre: | Hgj
Meelkesyre: Hgj
Eddike- / Maelkesyre: | Mindst 1:3 God ensilage ligger pa 1:5
Konserveringsindeks: | Hgj over 80
Geeringsfglsomhed: | Lav Under 20

Konserveringsindeks:

Her er analyser af 1. slaet 2009. Gennemsnittet ligger pa 81,6 i konserveringsindeks af de
135 analyser, som er med i figur 1. Malet er at komme sa teet pa indeks 100, som er en
perfekt ensilering. Alle analyser, som har opnaet et indeks under 80, kan fa meget ud af at
forbedre forholdene til ensileringsprocessen. Indekset forteeller, hvor stabil ensilagen er
under plastikken, fgr du abner stakken.

Indekset er beregnet ud fra: tgrstof %, pH, meelkesyre, smarsyre, eddikesyre, propionsyre

og NHs.
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Figur 1, konseveringsindeks

Et fokus omrade er for eksempel sammenhaengen mellem tgrstof % og smarsyre. Hvis
ensilagen er under 30 % torstof er det godt at tilsaette fx myresyre for at sikre en lavere
pH, smarsyre og NH3. Et smgresyreindhold over 3 % bgr undgas (rad cirkel). Selvom man
har en fugtig ensilage, kan man se pa figuren, at det godt kan lade sig ggre at fa et lavt
indhold af smgrsyre ved en tgrstof % under 30 % (gren cirkel).

Figur 2, sammenhaeng mellem tarstof% og smaresyreindhold



Garingsfolsomhed:

Linjen viser pa figur 2, at jo mere tar ensilagen er, jo mindre smgresyre bliver der dannet.
Men ter ensilage kan give store problemer med varmedannelse, nar stakken bliver abnet.
Her kommer geeringsfalsomhed-indeks pa banen. Indekset forteeller, hvor stabil ensilagen
er, efter du abner stakken.

Indekset er beregnet ud fra pH, maelkesyre og eddikesyre.

Nar indekset for geeringsfglsomhed er over 20, se Figur 3, skal man vaere meget

omhyggelig med udtagningen, dvs. ren snitfalde og tilpas fremdrift i stakken. Pa figur 3 kan
man ogsa se, at det er langt starstedelen af 1. slaet 2009, som har risiko for
varmedannelse.

Figur 3, sammenhang mellem tarstof% og gaeringsfalsomhed

Hvis man ofte har problemer med, at ensilagen varmer, sa skal der anvendes eddikesyre.
Figur 4 viser, at jo mere eddikesyre, der er til stede, jo lavere bliver gaeringsfalsomheden.
Det gor ensilagen meget nemmere at styre ved udtagning.



Figur 4 sammenhang mellem eddikesyre og geeringsfalsomhed
Opsamling

Konserveringsindeks forteeller, hvor stabil ensilagen er under plastikken, fgr du abner
stakken. Indekset kan man sige er historie, men man kan tage ved lzere og ggre det bedre
naeste gang der ensileres. Hvis ensileringshandvaerket er iorden kan ensileringmidler give
en bedre ensilering.

Midler Virkning Anvendelse

Homofermentative = Giver mere maelkesyre og Virker bedst i grees,

malkesyrebakterier hurtigere seenkning af pH. klgvergraes og lucerne
Heemmer nedbrydning af  med 30-40% terstof.

protein.
Heterofermentative Giver mere eddikesyre og Afgrader med seerlig risiko
malkesyrebakterier mindre maelkesyre for svampeveaekst og

varmedannelse.

Gaeringsfelsomhed forteeller, hvor stabil er ensilagen, efter du abner stakken. Her kan du
aktivt gere noget for at undga, at problemet ikke vokser. Forholdsregler:

e Ensilagenafdeekningen geres tungere, sa der forbliver mindre ilt i ensilagen.
e Bruge/opfodre ensilagen om vinteren, fordi temperaturen i ensilagen sa stiger
langsommere.
e Anvend geeringshaemmer, nar ensilagen abnes.
e Fremdriften i stakken gges ved at gge forbruget af ensilagen.
Disse forholdsregler kan ikke fierne risikoen for varmedannelse. Men de er en hjeelp til at
undga varmetab sammen med god silo hygiejne.



